
ORTOCENTRICI



CHI È UNA PERSONA ORTOCENTRICA

Un cliente ortocentrico è una persona che sta molto a2enta al km0. Quando fanno la spesa sono 
convin: che un prodo2o italiano è migliore di qualsiasi altro prodo2o perché è sinonimo di maggiore 
controllo sulle merci, per dare sostegno al contadino o all' allevatore del territorio, sicurezza perché il 
mantenimento della tradizione è la cosa più importante. In sostanza ritengono che locale è sinonimo di 
sostenibilità 



MENÙ
-Antipasto:
Bruschetta con 
pane della casa e 
pomodori km 0

-Primo:
Spaghetti ai 
pomodorini km 0

-Secondo:
Cotoletta di pollo 
ruspante con insalata 
di pomodori

-Dessert:
Soufflè di pomodori



STILE DI SERVIZIO

Per questo menù, il servizio sarà eseguito secondo la tradizione 
del servizio all’italiana, una modalità elegante e stru7urata che 
garan9sce una presentazione impeccabile di ogni portata. In 
questo 9po di servizio, i pia> vengono prepara9 e impia7a9 
dire7amente in cucina, per poi essere servi9 ai commensali in 
modo ordinato e coordinato.

La sequenza delle portate seguirà il classico schema italiano, 
iniziando con un an9pasto, seguito da un primo pia7o che esalta 
i sapori, un secondo pia7o accompagnato, e infine un dessert 
che concluderà il pasto.

Questo servizio non solo garan9sce precisione nella 
presentazione, ma perme7e anche di valorizzare ogni pia7o, 
mantenendo le temperature o>mali e assicurando un’esperienza 
gastronomica armoniosa per tu> gli ospi9.



DESCRIZIONE DEL RISTORANTE 

Il nostro ristorante è un “agriturismo”” che serve principalmente piatti a base di pomodoro, essendo 
esso il frutto madre della nostra coltivazione, oltre a quest ultimo pero coltiviamo molti altri ortaggi e 
frutta permettendo al nostro ristorante di portare sempre menu di alta cucina e qualità.


