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Menu

FET

* ANTIPASTO: Tartare di salmone e avocado

¢ BEVANDA: Vino Banco francia corta

* PRIMO: Riso integrale con pollo alla gngha e
verdure al vapore

¢ BEVANDA: Acqua aromatizzata con zenzero e
lhimone,

* SECONDQ: Insalata di quinoa,ceci,avocado e feta

e BEVANDA: Acqua aromatizzata con zenzero e
limone, vino rosso

* DOLCE: Cheesecake fit allo yogurt

BEVANDA: Acqua,un bicchienino di limoncello
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PRIMO

Riso integrale con polle alla griglia e
vercdure al vapore
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Dlce

Cheesecake FIET allo yogurt




The End




